PRODUKTINFORMATION

Bio HANFMEHL

teilweise entolt
Hoher Gehalt an EiweiB und Ballaststoffen

« FEIN VERMAHLEN

o HOHER PROTEINGEHALT

o HOHER BALLASTSTOFFGEHALT

» ZUM BACKEN VON BROT, KUCHEN & KEKSEN

ATERREICH

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g:
Energie 1238 kJ/299 kcal

Fett REGIONAL & SCHMACKHAFT

davon gesattigte Fettsauren

P—— 329 Das aromatische Bio Hanfsamenmehl wird durch schonendes Mahlen des
davon Zucker Presskuchens gewonnen, der bei der Olgewinnung aus Hanfsamen anfallt.
Ballaststoffe Dabei bleiben die hochwertigen Inhaltsstoffe der Hanfsamen auch im

EiweiB T Hanfmehl erhalten.
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ZUM KOCHEN & BACKEN
Das aromatische Bio Hanfmehl ist bestens zum Backen und Kochen geeignet.
Es verleiht den Speisen einen angenehm nussigen Geschmack und dient als
wertvoller EiweiB-, Mineralstoff- und Ballaststoff-Lieferant.

Hanfmehl ist von Natur aus frei von Gluten, darum sollte es beim Backen
nur bis zu einem Anteil von rund 15 % zugesetzt werden, um die Backfahigkeit
zu erhalten.

VERWENDUNG

Zum Eindicken von Suppen und SoBen, zum Backen, Kochen und fiir
Smoothies.

PREMIUM HANF Am besten ersetzt man 10 bis 15 % des Getreidemehls durch Bio Hanfmehl.

bedeutet fiir uns: HALTBARKEIT

‘ , ' Nach dem ersten Offnen innerhalb von vier Monaten verbrauchen.
-100 % Bio aus Osterreich Gut verschlossen vor Warme und Licht geschiitzt trocken lagern.

- voller Geschmack .
- hochste Produktionsstandards VERPACKUNGSGROSSEN: 500 g, 5 kg, 20 kg
- naturbelassen verarbeitet

- kurze Transportwege

- angebaut und geerntet
von osterr. Bio Hanfbauern
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Unsere Bio-Produkte werden von der Austria Bio Garantie zertifiziert. AT-BIO-301



